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Haselnuss
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Zutaten

5 Eier

* 250 g Piemonteser Hasel-
niisse

* 2 EL Piemonteser Hasel-
nuss-Mus

* % EL Vanille gemahlen
200 g Zucker

Rezept

Die Eigelbe zusammen mit dem Zucker schaumig rithren. Das
ist etwas mithsam, die Arbeit lohnt aber. Die Haselntisse sehr
fein mahlen und drunter heben. Vanille und Nussmus einrith-
ren. Das sehr steif geschlagene Eiwei behutsam unterziehen.
Die Kuchenmasse in eine gut gefettete Kuchenform fiillen. Bei
ca. 180°C ca 30 Minuten backen. Der Kuchen ist fertig, wenn an
einer Stricknadel kein Teig mehr haften bleibt.

Guten Appetit!
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